Dal 1932

Produttors Specialitd Alfmentari

PIZZA AUX ARTICHAUTS

Ingrédients Menu

Base pizza rustica (Base pour pizza rustique) - 7085
Polpavera fine - UV3

Spaccatelli di carciofo “freschezza” all'olio di semi di girasole
(Quartiers d'artichauts « fraicheur » a I'nuile de tournesol) -
HA3

Ingrédients

Mozzarella

Chef: Monica Copetti
Préparation

Etendre la pulpe de tomate uniformément sur la base pizza, ainsi que la mozzarella en cube. Garnir avec les morceaux d'artichauts

et cuire 3 3 4 minutes. Servir chaud.
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